il
CHEF _ COOK

FOOD PLUS

Gaufre de Bruxelles 85gr

Réf : 10085

Fournisseur : FOOD PLUS

Origine / Fabrication

Origine Belgique

Conditionnement

Carton de 4 sachets de 6 piéces Carton de 2.040 kg

Liste des ingrédients

farine de blé, eau, graisse et huile végétales (palme, colza), lait en poudre, farine
de soja, maltodextrine, amidon de blé, oeuf en poudre, lactoserum en poudre,
sucre, poudres a lever : carbonate acide desodium, glucono-delta-lactone; sel,
levure, arbmes naturels

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice
Absence d'OGM

Allergénes

céréales contenant du gluten, oeufs et produits a base d'oeufs, lait et produit a base
de lait, soja et produits a base de soja

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Durée de vie estimée aprés décongélation 24 heures entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre Four traditionnel : préchauffer le four a 200°C pendant 15

min. Disposer les gaufres congelées sur la plaque du four
et réchauffer pendant 4 min.

Gaufrier : disposer les gaufres dans le gaufrier pendant
environ 3 min & 240°C.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1415

Energie (kcal) : 338 Fibres alimentaires (g) : 2.7

Glucides (g) : 38

Dont en sucres (g) : 3.8 Protéines (g) : 6.8

Matiéres grasses (g) : 17

Dont en acides gras saturés (g) : 7.6 | Sel (g): 0.4
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