
  Samossas Crevettes 25gr

  Réf : 14137

  Fournisseur : FRESHPACK

  Origine / Fabrication Origine Thaïlande

  Conditionnement Carton de 5 sachets de 40 pièces   Carton de 5.000 kg

  Liste des ingrédients 33.28% Pâte de blé : eau, farine de blé, huile de tournesol, sel, 18.90% crevettes
litopenaeus vannamei, 16.43% pois patate, 12.59% pousse de bambou saumuré :
bambou, eau, acidifiant: acide citrique, 7.44% carottes, 4.59% huile de tournesol,
1.76% farine de tapioca, 1.26% ciboule, 1.18% sauce pimentée : piment, sucre de
canne, ail, acidifiant: acide citrique, eau, sel, 0.97% sauce huître : eau, huitre,
sucre, sauce soja saumure (eau, sel), graine de soja, blé, amidon transformé de
tapioca, sel, stabilisant: gomme de xanthane, 0.56% sel, 0.52% huile de sésame,
0.26% ail, 0.16% poivre, 0.10% sucre

  Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice
Absence d'OGM

  Allergènes céréales contenant du gluten, crustacés, mollusques, soja, sésame

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Recommandations de mise en oeuvre Au four : préchauffez votre four à 180°C (Th 7).
Déposez les samossas sur une plaque de papier sulfurisée
et enfournez à mi-hauteur.Laissez réchauffer: 20 minutes
(four traditionnel) / 15 min (four à chaleur tournante)

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 820   Énergie (kcal) : 196   Fibres alimentaires (g) : 1.5

  Glucides (g) : 21   Dont en sucres (g) : 1.8   Protéines (g) : 5.9

  Matières grasses (g) : 9.5   Dont en acides gras saturés (g) : 1.4   Sel (g) : 0.8
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