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Tartelette Coco Passion 90gr

Origine / Fabrication

Transformé en France

Conditionnement

Carton de 72 pieces

Carton de 6.480 kg

Liste des ingrédients

margarine, oeuf entier, jus de passion 9,4%, sucre semoule, sel, jus de citron, eau,
sucre glace, poudre damande, vanille, nappage miroir neutre, couverture chocolat
blanc (sucre, beurre de cacao, poudre de lait entier, lait écrémé en poudre,

émulsifiant :

Iécithine de soja), huile de coco, gélatine de boeuf, noix de coco rapée 0,2%, farine

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice

Pate sucrée chablonnée, crémeux passion, décor miroir neutre et coco torréfiée

Dimension : @ 8cm

Allergénes

lait et produits a base de lait (y compris lactose), oeufs et produits a base d'oeufs,
céréales contenant du gluten / présences éventuelles : fruits a coques, arachide

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne

recongeler un produit décongelé

jamais

Temps de décongélation

4 heures entre 0° et 4°C

Durée de vie estimée aprés décongélation

48 heures entre 0° et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Conseil de remise en oeuvre :

- sortir la tartelette du carton et décongeler 4 heures entre
0° et 4°C, présenter en I'état ou garnir d'un topping ou
accompagnement de votre choix

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1712

Energie (kcal) : 442

Fibres alimentaires (g) : 0

Glucides (g) : 31

Dont en sucres (g) : 20

Protéines (g) : 5.6

Matiéres grasses (g) : 35

Dont en acides gras saturés (g) : 17

Sel (g) : 0.09
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