il
CHEF _ COOK

bindi
1hdd
MAESTRI DEL DESSERTY

Tiramisu individuel 110gr

Réf : 14010

Fournisseur : BINDI

Origine / Fabrication

Origine ltalie

Conditionnement

Carton de 10 pieces Carton de 1.100 kg

Liste des ingrédients

café soluble réhydraté (22,6 %) Sirop de glucose-fructose Sucre Eau Lait écrémé
réhydraté Farine de blé Matiéres grasses végétales (Noix de coco Palme)
Mascarpone (4,6 %) (Créme Correcteur dacidité E 330) OEufs frais (26 % dans les
biscuits a la cuillere) Jaune doeuf Lait entier pasteurisé Cacao Stabilisant E 420
Sirop de glucose Dextrose Amidon modifié Lactose Amidon (de blé) Beurre de
cacao Emulsifiants E 471, E 472e et E 322 (de tournesol) Agents levants E 500 et
E 503 Protéines de lait Ardbmes naturels Epaississant E 415

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice
Absence d'OGM

Allergénes

lait et produits a base de lait (y compris lactose), céréales contenant du gluten,
oeufs et produits a base d'oeufs / présences éventuelles : fruits a coques,
moutarde, soja

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

8 a9 heures a +4°C

Durée de vie estimée apres décongélation 30 jours a 12°C, 7 jours a 7°C, 2 jours a +4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1011

Energie (kcal) : 241 Fibres alimentaires (g) : O

Glucides (g) : 35

Dont en sucres (g) : 24 Protéines (g) : 3.1

Matiéres grasses (g) : 9.5

Dont en acides gras saturés (g) : 7.4 | Sel(g):0.1
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