
  Mini Tartelette Citron 23.5gr

  Réf : 13941

  Fournisseur : MIX BUFFET

  Origine / Fabrication Origine UE

  Conditionnement Carton de 240 pièces   Carton de 5.640 kg

  Liste des ingrédients préparation au citron 68,1% (jaune dOEUF, sucre, BEURRE, jus de citron
concentré 6,2%, farine de BLE, amidon, curcuma), pâte brisée sucrée 31,9% (farine
de BLE, BEURRE, sucre 4,2%, OEUF)

  Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice
Transformé en France
Absence d'OGM

  Allergènes céréales contenant du gluten, lait et produits à base de lait (y compris lactose),
oeufs et produits à base d'oeufs / présences éventuelles : crustacés, poissons,
sésame, soja, céleri, moutarde, mollusques, fruits à coques, céréales

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Temps de décongélation
  
 2 heures entre 0° et 4°C 

  Recommandations de mise en oeuvre Décongeler le produit 3 heures au réfrigérateur, puis laisser
10 minutes à température ambiante avant de déguster.

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 1302   Énergie (kcal) : 310   Fibres alimentaires (g) : 1.1

  Glucides (g) : 48   Dont en sucres (g) : 25   Protéines (g) : 3.8

  Matières grasses (g) : 11   Dont en acides gras saturés (g) : 7   Sel (g) : 0.2
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