
  Gougères Coeur Fondant Emmental 12gr

  Réf : 13931

  Fournisseur : MIX BUFFET

  Origine / Fabrication Origine UE

  Conditionnement Carton de 240 pièces   Carton de 2.880 kg

  Liste des ingrédients eau, préparation pour choux 26,5% (farine de BLE, CREME en poudre, jaune
dOEUF, blanc dOEUF, sel, sucre, épice), EMMENTAL 16,5%, LAIT demi-écrémé,
CREME liquide, sauce au BRIE (BRIE, eau, BEURRE, LAIT écrémé en poudre,
amidon, sel), amidon modifié, sel, arôme naturel de poivre, muscade, poivre

  Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice
Transformé en France
Absence d'OGM

  Allergènes céréales contenant du gluten, lait et produits à base de lait (y compris lactose),
oeufs et produits à base d'oeufs / Présences éventuelles : crustacés, poissons,
céleri, moutarde, soja, sésame, mollusques, fruits à coques, cérérales contenant du
gluten

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Recommandations de mise en oeuvre Four traditionnel : préchauffez votre four à 180°C. Placez
les gougères sur la plaque de cuisson et réchauffez
pendant 8 minutes à 180°C.

Four micro-ondes : utilisation déconseillée. Ce produit doit
être consommé après réchauffage.

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 1167   Énergie (kcal) : 280   Fibres alimentaires (g) : 2

  Glucides (g) : 19   Dont en sucres (g) : 3.1   Protéines (g) : 14

  Matières grasses (g) : 16   Dont en acides gras saturés (g) : 10   Sel (g) : 1.2
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