
  Mini Tatin Légumes 25gr

  Réf : 13855

  Fournisseur : GELDELIS

  Origine / Fabrication Transformé en France

  Conditionnement Carton de 8 plateaux de 12 pièces   Carton de 2.400 kg

  Liste des ingrédients légumes 67.8% (poivrons jaunes grillés, oignons pré-frits (oignons, huile dolive,
sel), courgettes pré-frites (courgettes, huile de tournesol), poivrons rouges pré-frits
(poivron rouges, huile de tournesol), aubergines grillées, tomates semi-
déshydratées), pâte feuilletée 21.9% (farine de BLÉ, eau, BEURRE concentré
(LAIT), sel, huile dolive, sucre, poudre dail, amidon modifié de maïs, sel, thym, fibre
de BLÉ

  Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice
Prêt à l'emploi - A déguster chaud
Plateau noir spécial cuisson
Dimension : Ø 5 x E 2.5cm
Absence d'OGM

  Allergènes céréales contenant du gluten, lait et produits à base de lait (y compris lactose /
Présences eventuelles : oeufs et produits à base d'oeufs, crustacés, mollusques,
fruits à coques, moutarde, soja, céleri, poisson

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Recommandations de mise en oeuvre Préchauffer le four à 180°C.
Démouler les mini tatins encore congelées et les disposer
sur une plaque recouverte dune feuille de papier cuisson.
Réchauffer les mini tatins pendant 10 à 15 min à 180°C.

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 779   Énergie (kcal) : 187   Fibres alimentaires (g) : 3.3

  Glucides (g) : 16   Dont en sucres (g) : 7.8   Protéines (g) : 2.6

  Matières grasses (g) : 12   Dont en acides gras saturés (g) : 4.3   Sel (g) : 0.99

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Chefcook - 5, Allée des Atlantes - 28000 CHARTRES - France
Pour toutes questions, merci de nous contacter

Tel: 02 37 26 97 95 - contact@chefcook.fr

 1 / 1

http://www.tcpdf.org

