il
CHEF _ COOK

Gruey

Moelleux Courgette Betterave +/-13gr

Reéf : 13227-C

Fournisseur : PRIMEL TRAITEUR

Origine / Fabrication

Transformé en France

Conditionnement

Carton de 1 plateau de 30 piéces Carton de 0.410 kg

Liste des ingrédients

15,9% fromage au lait pasteurisé (lait pasteurisé (origine France) et creme (lait)
(origine France), eau, sel), oeuf entier issu de poules élevées en plein air, farine de
blé, huile de colza, huile dolive vierge extra, 9,5% purée de betterave (betterave,
vinaigre, sel), creme fraiche fluide pasteurisée (lait), 5,8% courgette, lait entier en
poudre, 1,4% basilic, lait entier, 1,2% concentré de jus de betterave rouge, amidon
de malis, sel, poudre a lever : disphosphate disodique, carbonate acide de sodium ;
amidon modifié de mais, curcuma, amidon de mais, poivre, colorant : chlorophyline
cuivrique

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice

Allergénes

céréales contenant du gluten, ceufs et produits a base d'ceufs, lait et produits a
base de lait (y compris le lactose) / Présences éventuelles : crustaces, poissons,
fruits a coques, céleri, moutarde, sésame

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

3h entre 0°C et 4°C

Durée de vie estimée apres décongélation 24h entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre Laissez-les a température ambiante avant de déguster : a

utiliser en buffet, cocktail ou événement traiteur
directement aprés decongélation pour un rendu élegant et
prét & servir.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1527

Energie (kcal) : 369 Fibres alimentaires (g) : 0.80

Glucides (g) : 16

Dont en sucres (@) : 4.10 Protéines (g) : 6

Matiéres grasses (g) : 31

Dont en acides gras saturés (g) : | Sel(g):1.10
7.90
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