il
CHEF _ COOK

Dés Jambon Epaule Porc 2kg

Reéf : 13833

Fournisseur : JEAN FLOC'H

Origine / Fabrication

Origine UE

Conditionnement

Carton de 5 sachets Carton de 10.000 kg

Liste des ingrédients

épaule de porc (UE) 62%, eau, plasma de Anaérobies sulfitoréducteurs < 30/g
porc, sel, sirop de glucose, dextrose, gélatine de porc, Listeria monocytogenes :
non détecté dans 25g stabilisants : E450, E451, gélifiants : E407a, E415, E. coli
Beta glucuronidase positive < 10/g bouillon, chlorure de potassium, acidifiants :
E326, E262, Salmonelle : non détecté dans 25g arbmes, épices, extrait d'épices,
aromates, antioxydants : E301, E315, E316, conservateur : E250

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice
Dimension : 1 x 1cm
Surgélation IQF

Absence d'OGM

Allergénes

absence d'allergénes

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Durée de vie estimée aprés décongélation 48 heures entre 0° et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 491

Energie (kcal) : 117 Fibres alimentaires (g) : 0

Glucides (g) : 3

Dont en sucres (g) : 2 Protéines (g) : 15

Matiéres grasses (g) : 5

Dont en acides gras saturés (g) : 2 Sel(g): 2.5
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