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Saucisse Strasbourg 50gr

Reéf: 13798

Fournisseur : DEFIAL NORMIVAL

Origine / Fabrication Origine UE, Royaume-Uni
Conditionnement Carton de 12 sachets de 20 piéces Carton de 12.000 kg
Liste des ingrédients saucisse obtenue par hachage en pate fine de viande de porc 30% de matiéres

grasses(60,9%), eau, viande de bovin (12,6%), sel, protéine de porc, gras de bovin,
arbmes naturels, stabilisant : E451i, ardme et ardbme de fumée, épices, antioxydant
: E316, saccharose, conservateur : E250. Boyau coloré 3% : boyau collagénique,
colorants : E120-E172

Informations complémentaires Surgélation IQF
Dimensions: L 15x @ 2.1cm

Allergénes Absences d'allergenes / Présences éventuelles : lait et produits a base de lait (y
compris lactose)

Conditions de conservations Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Durée de vie estimée aprés décongélation 24h entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre A consommer cuit a coeur.
Plonger les saucisses 10 minutes dans l'eau frémissante.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 799 Energie (kcal) : 192 Fibres alimentaires (g) : 0.5
Glucides (g) : 0.5 Dont en sucres (g) : 0.5 Protéines (g) : 14
Matiéres grasses (g) : 15 Dont en acides gras saturés (g) : 5.7 | Sel(g):2
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