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CORNIC-NOVAMER

Noix Saint Jacques ASC S/C 20/30

Reéf: 13785

Fournisseur : CORNIC NOVAMER

Origine / Fabrication Origine Pérou

Certificat / Label ASC

Produit répondant a la loi EGALIM

Conditionnement Carton vrac

Carton de 10.000 kg

Liste des ingrédients

100% coquilles Saint-Jacques entiére, sans corail, "Argopecten purpuratus”

Informations complémentaires Zone d'élevage : Pérou
Surgélation en mer IQF
20 a 30 pieces/lb

Absence d'OGM

Allergénes Mollusques

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne

recongeler un produit décongelé

jamais

Temps de décongélation

12h au réfrigérateur entre 0°C et 4°C

Durée de vie estimée aprés décongélation

24h au réfrigérateur entre 0°c et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 374 Energie (kcal) : 89

Fibres alimentaires (g) : 0

Glucides (g) : 5.5 Dont en sucres (g)

!

Protéines (g) : 15

Matiéres grasses (g) : 0.7

Dont en acides gras saturés (g) : 0.1

Sel (g) : 0.34
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