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Magret Canard IGP +/-450gr

Reéf: 13770

Fournisseur : LA QUERCYNOISE

LA
SQUERCYNOISE

Grospamint [

i Productiury

Origine / Fabrication

Origine France

Certificat / Label

IGP

Conditionnement

Carton de 10 pieces

Carton de 4.600 kg

Liste des ingrédients

magret de canard IGP du sud ouest

Informations complémentaires

Absence d'OGM
Magret de canard IGP

Origine France du Sud-Ouest
Conditionné sous vide plaquette

Allergénes

Absence d'allergenes

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a
recongeler un produit décongelé

-18°C.

Ne

jamais

Temps de décongélation

12-24h entre 0°C et 4°C

24h entre 0°C et 4°C

Durée de vie estimée apres décongélation

Recommandations de mise en oeuvre

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1419

Energie (kcal) : 343

Fibres alimentaires (g) : 0

Glucides (g) : 0.01

Dont en sucres (g) : 0.5

Protéines (g) : 16

Matiéres grasses (g) : 30

Dont en acides gras saturés (Q) :
0.09

Sel(g): 0
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