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Supréme Poulet Jaune +/-270gr

Reéf: 13761-P

Fournisseur : GLOBAL FOODS SOLUTIONS

Origine / Fabrication

Origine France

Certificat / Label

VOLAILLE FRANCAISE

Conditionnement

Carton vrac en poids variable Carton de 17.500 kg

Liste des ingrédients

1/4 de poulet avec peau comprenant le filet et la partie supérieure de laile,
supréme de poulet au plumage blanc et a chair et pattes jaunes

Informations complémentaires

Durée d'élevage : 35 a 40 jours environ
Alimentation garantie sans farine animale

Né, élevé et abattu en France

ou

Durée d'élevage : 30 a 35 jours environ
Alimentation 100% végétaux, minéraux et vitamines
Département d'élevage : Vendée

Oou

Durée d'élevage : 45 jours minimum

Alimentation 100% végétale, minérale et vitaminique
Département d'élevage : Grand-Ouest

Allergénes

Absence d'allergénes

Conditions de conservations

Produit surgele, a conserver a -18°C. Ne
recongeler un produit décongelé

jamais

Recommandations de mise en oeuvre

A consommer cuit a coeur

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 596

Energie (kcal) : 142

Fibres alimentaires (g) : 0

Glucides (g) : 0.5

Dont en sucres (g) : 0.5

Protéines (g) : 22
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Matiéres grasses (g) : 6

Dont en acides gras saturés (g) : 1.7

Sel (g) : 0.17

Chefcook - 5, Allée des Atlantes - 28000 CHARTRES - France
Pour toutes questions, merci de nous contacter
Tel: 02 37 26 97 95 - contact@chefcook.fr
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