
  Brioche Nanterre Sucre Perlé 400gr

  Réf : 13702

  Fournisseur : PODIS

  Conditionnement Carton de 12 pièces   Carton de 4.800 kg

  Liste des ingrédients farine de BLE, sucre perlé 10,5%, BEURRE 9,5%, OEUFS entiers frais de poules
élevées au sol, sucre, poudre de LAIT entier, gluten de BLE, sel, levure, arômes
naturels, protéines de LAIT

  Informations complémentaires Produit de viennoiserie précuite
Surgelée et fabriquée en France
Contient 8 portions de 50gr
Absence d'OGM

  Allergènes céréales contenant du blé, oeufs et produits à base d'oeufs, lait et produits à base
de lait (y compris lactose) / Présences éventuelles : fruits à coques, sésame

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Temps de décongélation
  
 2h00 à 2h30 à température ambiante 

  Durée de vie estimée après décongélation
  
 24 h à température ambiante 

  Recommandations de mise en oeuvre Enlever la brioche de son emballage et cuire à four chaud
pendant 1 à 2 minutes à 140 - 150°C.

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 1451   Énergie (kcal) : 345   Fibres alimentaires (g) : 1,7

  Glucides (g) : 53   Dont en sucres (g) : 18   Protéines (g) : 7,6

  Matières grasses (g) : 11   Dont en acides gras saturés (g) : 6,8   Sel (g) : 0,80
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