
  Miche Maïs Curcuma 425gr

  Réf : 13609

  Fournisseur : EUROPASTRY

  Conditionnement Carton de 16 pièces   Carton de 6.800 kg

  Liste des ingrédients eau, farine de blé, graines de tournesol, semoule de maïs 4.8%, farine de maïs
grillée 3.6%, pâte levain de blé 2.5% (farine de blé fermentée, eau), levure, sel,
huile végétale (tournesol), sucre, épices (curcuma, poivron à lanières), agent de
traitement de la farine (E300), curcuma molida 0.1%

  Informations complémentaires Pain spécial précuit
Triple fermentation
Haute hydratation
levain naturel et farines locales

  Allergènes céréale contenant du gluten / Présences éventuelles : lait et produits à base de lait
(y compris le lactose), soja, moutarde, sésame

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Temps de décongélation
  
30 minutes à température ambiante

  Durée de vie estimée après décongélation
  
 1 jour à température ambiante 

  Recommandations de mise en oeuvre Décongeler 30 minutes à température ambiante
Cuire pendant 35 à 45 minutes à 180ºC

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 1206   Énergie (kcal) : 286   Fibres alimentaires (g) : 2.30

  Glucides (g) : 46   Dont en sucres (g) : 1.20

  Matières grasses (g) : 6.9   Dont en acides gras saturés (g) :
0.90
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