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Mini Mozza Pané Pesto +/-20gr

Réf : 13586

Fournisseur : PATRIGEL

Origine / Fabrication

Origine ltalie

Conditionnement

Carton de 5 sachets de +/- 50 pieces Carton de 5.000 kg

Liste des ingrédients

mozzarella 44% lait, sel, présure, ferments lactiques, correcteur d'acidité : acide
citrique (E330)), panure (farine de blé tendre type « 0 », levure de hiere, épices :
paprika et curcuma, sel, colorants : caramel ordinaire (E150a) et anatto (E160b)),
pate denrobage (eau, farine de blé, sel), pesto de basilic 8% basilic 2,5%, fromage
de Gran Moravia (lait, sel, présure de culture végétale, conservateur : lysozyme de
protéine doeufs (E1105), huile dolive extra vierge, huile de tournesol, fromage au
lait de brebis (lait de brebis, sel, présure), ail, huile de tournesol, épaississants :
fibres végétales, méthylcellulose, protéines végétales

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice
Prét & I'emploi - A déguster chaud
Poids : 20g (x 10%)

Dimension : @ 3.5cm

Absence d'OGM

Surgélation IQF

Allergénes

céréales contenant du gluten, lait et produits a base de lait (y compris lactose),
oeufs et produits a base d'oeufs / présences éventuelles : crustacés, oeufs et
produits a base d'oeufs, poissons, soja, fruits a coques, céleri, moutarde

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

24 heures entre 0° et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre Sans décongélation préalable.

- four traditionnel : déposer le produit congelé sur une
plaque de cuisson et cuire a four chaud a 190°C pendant
5-6 minutes.

- friteuse a air : cuire a 200°C pendant 5-6 min.

- airfryer : cuire 6 minutes a 210°C.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1087

Energie (kcal) : 259 Fibres alimentaires (g) : 0

Glucides (g) : 26

Dont en sucres (g) : 0.7 Protéines (g) : 14
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Matiéres grasses (g) : 11

Dont en acides gras saturés (g) : 4.5

Sel(g): 1.4

Chefcook - 5, Allée des Atlantes - 28000 CHARTRES - France
Pour toutes questions, merci de nous contacter
Tel: 02 37 26 97 95 - contact@chefcook.fr

2/2



http://www.tcpdf.org

