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PEYRE

Bouchon Noisette 10gr

Réf : 13397

Fournisseur : PEYRE

Origine / Fabrication Transformé en France

Conditionnement

Carton de 8 sachets de 25 pieces

Carton de 2.000 kg

Liste des ingrédients

noisette (sirop de

41% créme de marrons (50% chataigne, sucre, débris de marrons glacés, eau,
sirop de glucose, arbme naturel de vanille), oeufs entiers, beurre, 11% sirop de

sucre, ardmes naturels, arbme, colorants caramel E150a), 6% poudre de noisette.

Informations complémentaires Dimension : @ 3x E 2cm

Allergénes Lait et produits a base

de lait (y compris le lactose), oeufs et produits a base

d'oeufs, fruits a coques / Présences éventuelles : gluten

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne

recongeler un produit décongelé

jamais

Temps de décongélation

2h entre 0°C et 4°C

Durée de vie estimée aprés décongélation

4 jours entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Retirer le film plastique et laisser décongeler 2h entre 0°C
et 4°C.
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