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Cooper

VIANDES

Sauté Porc Coupé Main 60/80gr

Reéf: 13318

Fournisseur : COOPERL ARC ATLANTIQUE

Origine / Fabrication

Origine France

Certificat / Label

LE PORC FRANCAIS

Conditionnement

Carton de 2 sachets

Carton de 5.000 kg

Liste des ingrédients

100% viande de porc (sauté de porc issu dépaule découennée, dégraissée,

désossée et dénervée)

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice

Allergénes

Absence d'allergénes

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Durée de vie estimée aprés décongélation

24h entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Faire cuire a coeur avant consommation.
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