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EGalims

MO

Queues Pinces Homard Déco +/- 170gr

Reéf : 13232

Fournisseur : ALOHASEAFOOD

Origine / Fabrication

Origine Canada

Certificat / Label

MSC

Produit répondant a la loi EGALIM

Conditionnement

Carton de 25 pieces

Carton de 4.540 kg

Liste des ingrédients

duo pack queues, pinces et épaule crues de homard canadien décortiqués

"Homard Americanus”

Informations complémentaires

Produit surgelé - Foodservice
Origine : Etats-Unis, Canada

Engin de péche : casier

Zone de péche : FAO 21

Surgélation sur terre
Absence d'OGM

Allergénes

crustaceés

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

12 heures entre 0° et 4°C

Durée de vie estimée aprés décongélation

24 heures entre 0° et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Retirez I'emballage et décongelez le produit 12 heures
entre 0° et 4°C puis passez-le sous I'eau froide.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 362

Energie (kcal) : 85.5 Fibres alimentaires (g) : O

Glucides (g) : 0.9

Dont en sucres (g)

:0.01 Protéines (g) : 17.9

Matiéres grasses (g) : 1.1

Dont en acides gras saturés (g) : 0.1 | Sel(g): 0.9
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