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Fondant Risotto Bolets Cepes 80gr

Réf : 13263

Fournisseur : PEYRE

Conditionnement

Carton de 3 sachets de 6 piéces Carton de 1.440 kg

Liste des ingrédients

23% riz, creme fraiche (creme, carraghénanes 0,02%), 14% bolets cépes (75%
bolets, 25% cépes), 12% poulet roti cuit, (filet de poulet (96%), huile de tournesol,
eau, dextrose, amidon (pomme de terre / Tapioca), stabilisant (E407a, E451i),
sucre roux, arbme, maltodextrine, glucose), oeuf entier, mozzarella (lait
pasteurisés, ferments lactiques, anti agglomerant E460ii), eau, beurre, oignon frits
(oignons 76%, huile végétale (colza, palme), farine de blé, sel), chapelure (farine de
blé, sel, levure, eau), velouté de bolets (farine de blé, huile de palme, amidon
modifié de mais, sel, lactose, l[égumes (oignons, bolets : 0,6%), protéine de lait,
arbmes, extrait de levure, maltodextrine de mais, épices et aromates, jus concentré
d'oignons), pulpe d‘ail, sirop de sucre de canne, sel, persil

Informations complémentaires

Transformé en France

Allergénes

Lait et produits a base de lait (y compris le lactose), oeufs et produits a base
d'oeufs, céleri, lupin, céréales contenant du gluten / Présences éventuelles : fruits a
coques

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Durée de vie estimée aprés décongélation

4 jours entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Produit prét a I'emploi, a décongeler puis a présenter selon
VOS envies.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 864

Energie (kcal) : 199.10

Fibres alimentaires (g) : 1.03

Glucides (g) : 13.78

Dont en sucres (g) : 2.38

Protéines (g) : 7.39

Matiéres grasses (g) : 12.43

Dont en acides gras saturés (Q) :

Sel (g) : 1.56
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Chefcook - 5, Allée des Atlantes - 28000 CHARTRES - France
Pour toutes questions, merci de nous contacter
Tel: 02 37 26 97 95 - contact@chefcook.fr
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