
  Mini Tatin Tomates 20gr

  Réf : 13261

  Fournisseur : PEYRE

  Origine / Fabrication Transformé en France

  Conditionnement Carton de 4 plateaux de 16 pièces   Carton de 1.280 kg

  Liste des ingrédients 51% tomates pelées, 20% tomates séchées marinées (63% tomates séchées, 32%
huile de tournesol, sel, vinaigre de vin, câpres, menthe, correcteur d'acidité : acide
citrique E330, antioxydant : acide l'ascorbique E300, arômes), 10% concentrée de
tomate, sucre roux, eau, huile d'olive, amidon de maïs, citron, thym. Pâte salé : eau,
poudre de noix, farine de blé, beurre, oeuf entier, sucre, 45% jus de citron (eau, jus
de citron à base de concentré et pulpes, acidifiant: acide citrique, extraits naturels
de citron et de végétaux, antioxygène: acide l'ascorbique), sel

  Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice
Prêt à l'emploi - A déguster froid
Dimension : Ø 5 x E 3cm
Absence d'OGM

  Allergènes lait et produits à base de lait (y compris le lactose), œufs et produits à base d'œufs,
fruits à coques, céréales contenant du gluten / présences éventuelles : sulfites, soja

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Temps de décongélation
  
 2 heures entre 0° et 4°C 

  Durée de vie estimée après décongélation
  
 48 heures entre 0° et 4°C 

  Recommandations de mise en oeuvre Laissez-les à température ambiante avant de déguster : à
utiliser en buffet, cocktail, entrée ou évènement traiteur
directement après décongélation pour un rendu élégant et
prêt à servir.
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