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Lingot Myrtille Abricot 30gr

Réf : 13254

Fournisseur : PEYRE

Origine / Fabrication Transformé en France
Conditionnement Carton de 4 plateaux de 17 piéces Carton de 2.040 kg
Liste des ingrédients préparation financier romarin 58 % (Blanc d'oeuf, beurre, sucre, miel (11%), poudre

d'amande grise, farine de blé, poudre a lever (pyrophosphate et carbonate de
sodium, amidon de mais) ardbme naturel de romarin (0.36%), préparation abricots
27% (Abricots 85%, Sirop d'Abricot (sirop de sucre, eau, arbme abricot, jus
concentré d'abricot, acidifiant E330, sucre), myrtilles 15%

Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice

Dimension : L 8 x| 3 X E 3cm

Allergénes lait et produits & base de lait (y compris lactose), oeufs et produits a base d'oeufs,

fruits & coques, céréales contenant du gluten / présences éventuelles : soja

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

4 heures entre 0° et 4°C

Durée de vie estimée apres décongélation

4 jours entre 0° et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Retirer le film plastique et laisser décongeler 4h entre 0°C
et 4°C.
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Pour toutes questions, merci de nous contacter
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