
  Cuisse Caille Crue +/-18gr

  Réf : 13241

  Fournisseur : LUXURY TAPAS

  Origine / Fabrication Origine UE

  Conditionnement Carton de 150 pièces   Carton de 2.700 kg

  Liste des ingrédients pattes arrières de cailles avec cuisses désossées

  Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice
Prêt à l'emploi - A déguster chaud
Dimension : L 5 x E 3cm
Absence d'OGM

  Allergènes Absence d'allergènes

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Durée de vie estimée après décongélation
  
 24 heures entre 0° et 4°C 

  Recommandations de mise en oeuvre Faire revenir les cuisses dans l'huile très chaude d'une
friteuse à 180 °C jusqu'à ce qu'elles soient dorées avant
de déguster : à utiliser en buffet, cocktail, entrée ou
évènement traiteur directement après décongélation pour
un rendu élégant et prêt à servir.

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 624   Énergie (kcal) : 149   Fibres alimentaires (g) : 0

  Glucides (g) : 0   Dont en sucres (g) : 0   Protéines (g) : 20

  Matières grasses (g) : 7.8   Dont en acides gras saturés (g) : 1.8   Sel (g) : 0.2
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