il
CHEF _ COOK

SAUKE OF SAvIURS

Pimientos de Padron 1.5kg

Réf : 13042

Fournisseur : PHILEA

Origine / Fabrication Origine Espagne
Conditionnement Carton de 2 sachets Carton de 3.000 kg
Liste des ingrédients piment de padrén, huile de tournesol
Informations complémentaires Produit surgelé - Foodservice
Absence d'OGM
Allergénes absence d'allergenes / présences éventuelles : céréales contenant du gluten

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Durée de vie estimée aprés décongélation

3 jours entre 0° et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Sans décongélation au préalable :

- friteuse : plonger les piments et les cuire quelques
minutes, puis saler selon le godQt.

- micro-onde : placer quelques piments sur une assiette et
chauffer a puissance maximale pendant quelques minutes,
puis saler selon le go0t.

- four : faire cuire les piments dans un plat adapté pendant
guelgues minutes, puis saler selon le go(t.

- poéle : placer les piments dans une poéle et cuire
guelques minutes, puis saler selon le goat

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 370 Energie (kcal) : 89.4 Fibres alimentaires (g) : 0
Glucides (g) : 4.3 Dont en sucres (g) : 2.1 Protéines (g) : 1.6
Matiéres grasses (g) : 6.5 Dont en acides gras saturés (g) : 0.8 | Sel(g): 0

Chefcook - 5, Allée des Atlantes - 28000 CHARTRES - France
Pour toutes questions, merci de nous contacter
Tel: 02 37 26 97 95 - contact@chefcook.fr

1/1



http://www.tcpdf.org

