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Chicche Fritte 18gr

Réf : 12956

Fournisseur : MFS

Conditionnement

Carton de 3 sachets de +/-55 piéces Carton de 3.000 kg

Liste des ingrédients

Riz cuit (eau, riz, bouillon de légumes, (sel, sirop de glucose, oignon en poudre,
persil, tomate en poudre, ail en poudre, huile d'olive, poivre noir), sel), mozzarella
(lait de vache pasteurisé, sel, ferments, présure microbienne), fromage Edamer (lait
de vache pasteurisé, sel, ferments, présure microbienne), béchamel (eau, amidon
de pomme de terre modifié, lactosérum en poudre (lait), graisse en poudre (huile de
tournesol, sirop de glucose (froment (blé), mais), caséine de sodium), sel, poivre
blanc), chapelure (farine de froment (blé), levure, sel), pate a frire (eau, farine de
froment type "00", sel), fromage Grana (lait de vache, sel, présure de lisozome
d'ufs).

Informations complémentaires

Transformé en ltalie

Allergénes

Céréales contenant du gluten, lait et produits a base de lait (y compris le lactose),
oeufs et produits a base d'ceufs / Présences éventuelles : céleri, poissons, soja,
moutarde

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Durée de vie estimée aprés décongélation 24h entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre Four traditionnel : 7-8 minutes.

Valeurs nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 908

Energie (kcal) : 216 Fibres alimentaires (g) : 1

Glucides (g) : 28.70

Dont en sucres (g) : 1.40 Protéines (g) : 4.20

Matieres grasses (g) : 9.20

Dont en acides gras saturés (g) : 2 Sel (g) : 1.38
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