il
CHEF _ COOK

Cocktail Fruits Rouges 1kg

Réf : 12653

Fournisseur : PATRIGEL

Origine / Fabrication

Origine UE

Conditionnement

Carton de 5 sachets

Carton de 5.000 kg

Liste des ingrédients

Muyrtillus"
(origine : Pologne, Ukraine)

20% griotte "Cerasus Miller", 15% groseille rouge "Ribes Rubrum", 15% fraise
"Fragaria Ananasa", 13% cassis "Ribes Nigrum", 5% m(re sauvage "Rubus
Fruticosus", 4% framboise "Rubus Idaeus", 1% myrtille sauvage "Vaccinium

Informations complémentaires

Surgélation IQF

Allergénes

Absence d'allergénes

Conditions de conservations

Produit surgelé,

a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

4h entre 0°C et 4°C

Durée de vie estimée aprés décongélation

48h entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

déguster.

Décongeler le produit pendant 4h entre 0°C et 4°C, puis
laisser 10 minutes a température ambiante avant de

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 185

Energie (kcal) : 44

Fibres alimentaires (g) : 3.20

Glucides (g) : 7.60

Dont en sucres (g) : 7.60

Protéines (g) : 1

Matiéres grasses (g) : 0.5

Dont en acides gras saturés (g) : 0.1

Sel (g): 0.01
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