il
CHEF _ COOK

Mini Madeleine Olivade 13gr

Reéf: 12171

Fournisseur : ST MICHEL

Conditionnement

Carton de 100 pieces Carton de 1.300 kg

Liste des ingrédients

farine de blé, huile de colza, 22,7% oeufs, fibres de chicorées, 7,7% purée d'olives
(7,3% olives noires, sel), amidon de blé, poudre a lever : diphosphates et
carbonates de sodium (bl€), sel, herbes de Provence (origan, romarin), 0,6% olives
vertes et noires déshydratées, lactoserum en poudre (lait), basilic, poivres,
stabilisant: gluconate ferreux, ardbmes naturels

Informations complémentaires

Transformé en France
Petite bouchée salée olivade
Absence d'OGM

Allergénes

Céréales contenant du gluten, lait et produits a base de lait (y compris le lactose),
oeufs et produits a base d'oeufs / Présences éventuelles : céleri, fruits a coques,
soja

Conditions de conservations

Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation

1-2h a température ambiante

Durée de vie estimée aprés décongélation

24 entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Retirer le film plastique

- four traditionnel : 3 min & 190°C ou simple décongélation
entre 1h et 1h30.

Laisser a température ambiante 10 min avant dégustation.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1879 Energie (kcal) : 454 Fibres alimentaires (g) : 13
Glucides (g) : 24 Dont en sucres (g) : 1.80 Protéines (g) : 6.40
Matiéres grasses (g) : 34 Dont en acides gras saturés (g) : | Sel(g):1.70
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