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Mini Bagel Saumon 14gr

Réf: 11995

Fournisseur : MONT LAMBERT - OVI

Conditionnement Carton de 2 plateaux de 25 piéces Carton de 0.700 kg
Liste des ingrédients mini bagel saumon fumé : bagel (blé, sésame), fromage cottage (lait), saumon fumé
Informations complémentaires Produit surgelé - finger food

Grande rapidité de mise en oeuvre
Authentique pain bagel avec topping aux grains de pavot

Allergénes Céréales contenant du gluten, graines de sésame, lait et produits a base de lait (y
compris le lactose), poissons

Conditions de conservations Produit surgelé, a conserver a -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

Temps de décongélation 2h entre 0°C et 4°C
Durée de vie estimée aprés décongélation 6h entre 0°C et 4°C
Recommandations de mise en oeuvre Laissez-les a température ambiante avant de déguster : a

utiliser en buffet, cocktail ou événement traiteur
directement aprés decongélation pour un rendu élegant et
prét & servir.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 1212 Energie (kcal) : 290
Glucides (g) : 24.30 Dont en sucres (g) : 1.80 Protéines (g) : 12.60
Matiéres grasses (g) : 15.80 Dont en acides gras saturés (g) : | Sel(g):1.97
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Pour toutes questions, merci de nous contacter
Tel: 02 37 26 97 95 - contact@chefcook.fr
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