
  Crêpe Froment Sucrée Ø31cm

  Réf : 10560

  Fournisseur : LE MONDE DES CRÊPES

  Origine / Fabrication Transformé en France

  Conditionnement Carton de 5 piles de 10 pièces   Carton de 2.500 kg

  Liste des ingrédients Lait frais entier, farine de froment (gluten), eau, sucre de canne 14%, oeufs entiers
issus de poules élevées au sol 9%, extrait de vanille 0,4% (sucre, extrait de vanille),
sel. Auxiliaire technologique : huile de tournesol.

  Allergènes Céréales content du gluten, lait et produits à base de lait (y compris le lactose),
oeufs et produits à base d'oeufs

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Temps de décongélation
  
 5h entre 0°C et 4°C 

  Durée de vie estimée après décongélation
  
 24-48h entre 0°C et 4°C 

  Recommandations de mise en oeuvre Placer votre crêpe sur une plaque chauffée à 200°C ou sur
une poêle avec une noix de beurre au préalable.
Réchauffer 10 secondes sur chaque face.

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 1125   Énergie (kcal) : 266

  Glucides (g) : 50.60   Dont en sucres (g) : 22.80   Protéines (g) : 6.80

  Matières grasses (g) : 3.80   Dont en acides gras saturés (g) :
1.60

  Sel (g) : 0.49
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