
  Bouchées Poulet Saté 20gr

  Réf : 11726

  Fournisseur : FRESHPACK

  Origine / Fabrication Origine Asie

  Conditionnement Carton de 5 sachets de 50 pièces   Carton de 5.000 kg

  Liste des ingrédients 57% viande de poulet, 14,89% pâte de blé (eau, farine de blé, huile de tournesol,
sel), 6,27% eau, 5,57% igname, 4,58% saté en poudre (sucre, maltodextrine,
amidon de tapioca, épices (curcuma, poivre, cumin, coriandre, piment, moutarde,
fenugrec, citronnelle, fenouil), sel, dextrose de tapioca, acidifiant : acide malique,
curcuma, citron kaffir), 3,55% lait de coco (chair de noix de coco, eau), 3,34% huile
de tournesol, 1,78% échalote, 1,28% coriandre, 0,71% sucre, 0,50% sel, 0,45%
sauce poisson (anchois, sel), 0,08% sauce poisson en poudre (sauce poisson,
maltodextrine, sel)

  Informations complémentaires Recette de Thaïlande

  Allergènes Céréales contenant du gluten, poissons, moutarde et produits à base de moutarde

  Conditions de conservations Produit surgelé, à conserver à -18°C. Ne jamais
recongeler un produit décongelé

  Durée de vie estimée après décongélation
  
24h entre 0°C et 4°C

  Recommandations de mise en oeuvre Au four : préchauffez votre four à 210°C (Th 7).
Sans décongélation, déposez les bouchées sur une plaque
recouverte de papier sulfurisé et enfournez à mi-hauteur.
Laissez réchauffer 10 minutes environ.

  

Informations nutritionnelles pour 100g

  Énergie (kj) : 854   Énergie (kcal) : 204   Fibres alimentaires (g) : 0.50

  Glucides (g) : 12   Dont en sucres (g) : 3.30   Protéines (g) : 14

  Matières grasses (g) : 11   Dont en acides gras saturés (g) :
2.20

  Sel (g) : 1.10
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