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CHEF _ COOK

Epaule Agnheau Désossée

Réf: 10519

Fournisseur : AGRITRADE

AGRITRADEF

Origine / Fabrication

Origine Nouvelle-Zélande

Conditionnement

Carton de 3 sachets de 4 piéces Carton de 13.000 kg

Liste des ingrédients

Epaule désossée a plat, partiellement dégraissée 80cl et issue d'une carcasse
d'agneau de grade M/ X, né, élevé et abattu en Nouvelle-Zélande

Informations complémentaires

Prét a découper
Conditionné sous vide par 4

Allergénes

Absence d'allergénes, absence d'OGM

Conditions de conservations

Produit surgele, a conserver
recongeler un produit décongelé

a -18°C. Ne jamais

Temps de décongélation

24h entre 0°C et 4°C

Durée de vie estimée aprés décongélation 24h entre 0°C et 4°C

Recommandations de mise en oeuvre

Faire cuire a coeur avant consommation.

Informations nutritionnelles pour 100g

Energie (kj) : 779

Energie (kcal) : 187 Fibres alimentaires (g) : 0.01

Glucides (g) : 0.01

Dont en sucres (g) : 0.01 Protéines (g)

:15.90

Matiéres grasses (g) : 12.10

Dont en acides gras saturés (g) : 6 Sel (g) : 0.20
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